ENCUESTA DE SEGUIMIENTO DEL U.\IS\I.anci,:goIIDaCt
PROGRAMA FOODWISE

USFOODWASTEPACT.ORG

Ayudanos a alcanzar la meta final

Completa la encuesta de seguimiento del programa FoodWISE

Nuestro concurso FoodWISE ha llegado a su fin, jpero sus aportaciones pueden moldear el futuro de nuestros
esfuerzos de sostenibilidad!

Toémese un momento para completar la encuesta posterior al programa.

Sus conocimientos son cruciales para mejorar nuestras iniciativas y lograr un mayor impacto juntos.

Por qué son importantes sus comentarios:

EI/ Dé Forma a Proyectos Futuros: Sus ideas y comentarios nos ayudan a mejorar y planificar mejores
eventos e iniciativas.

Exprese Su Experiencia: Comparta lo que le gustd y lo que podria ser mejor. jCada opinion cuenta!

Impulsar el Cambio: Ayudenos a perfeccionar nuestras estrategias para reducir el desperdicio de
alimentos de manera mas efectiva.
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¢0ué podriamos hacer para mejorar esta formacion para futuras
competiciones FOodWISE?

¢0Oué tan de acuerdo estas con estas afirmaciones?

1= No estoy de acuerdo en absoluto; 5 = Totalmente de acuerdo

Sé por qué es bueno reducir el desperdicio de alimentos.

Quiero aprender a desperdiciar menos comida.

Tirar menos comida es importante para nuestro planeta.

Me gustaria ayudar a mi lugar de trabajo a desperdiciar menos comida.
Los pequenos cambios pueden hacer una gran diferencia.

Aprender como desperdiciar menos comida me ayudara en el trabajo y en casa.

¢Oué tan de acuerdo estas con estas afirmaciones?

1= No estoy de acuerdo en absoluto; 5 = Totalmente de acuerdo

Todos en nuestra cocina tenemos un papel que desempeiar en la reduccion
del desperdicio de alimentos.

Nuestro equipo puede reducir la cantidad de comida que tiramos.
Hacer cambios para reducir el desperdicio facilitara nuestro trabajo.

Estoy feliz de probar nuevas formas de rastrear y reducir el desperdicio de
alimentos.

Se siente bien trabajar de una manera que sea buena para el planeta.
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¢0Oué tan bueno eres en estas habilidades?

1= Recién empezando, 5 = Muy habil

Detectar donde se desperdicia la comida.
Sirviendo la cantidad justa de comida.
Almacenar los alimentos adecuadamente para que no se echen a perder.

Encontrar nuevos usos para alimentos que de otro modo podrian
desperdiciarse.

Utilizar sistemas que nos ayuden a realizar un seguimiento de los alimentos
desperdiciados.

Conocer la forma correcta de regalar alimentos que no podemos utilizar.

¢Oué tan de acuerdo estas con estas afirmaciones?

1= No estoy de acuerdo en absoluto; 5 = Totalmente de acuerdo

Puedo animar a mis companeros de trabajo a pensar en desperdiciar menos
comida.

Puedo poner en practica estrategias de reduccion del desperdicio de alimentos
de manera efectiva.

Puedo seguir usando métodos de reduccidn de desperdicios todo el tiempo.

Estoy segura/o de que nuestro equipo esta perdiendo menos comida

que otros.
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